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 טיול קולינרי בעולם – סגנון הארוחה
 

הרעיון הינו שלאורחים נוצרת אפשרות לבצע טיול קולינרי בברים שונים של סגנונות 
 מנות.מזון מהעולם הגדול  בשילוב טעמים מנצח היוצר נעימות בחיך ורצון לטעום עוד 

 מקנה את תחושת הטריות, הטעמים מדויקים והמנות אסטטיות וצבעוניות. העמדת המזון
 

 מנות עיקריות 
 

נפרס לתצורת  –צלוי בשלמותו במעטה ברביקיו ובצלים  -נתח אסאדו פידלוט בן בקר
 לנתחים דקים ומוגש עם הרבה צ'ימיצ'ורי אמיתי מלמעלה. –שורט ריבס 

 
 בעל כנף

 
בנוסח טורקי מסורתי מנתחי חזה הודו ובשר בקר טחון, מוקפצים שווארמה דונר 

דומיננטיות לעוף באחוזים מיעוט  –בנגיעות סומק ובצלים  בתערובת תבלינים וצנוברים
 לבקר הטחון .

 
 קבב דגי ים בנוסח הסודי שלנו בתיבול לימון כבוש ופלפל צ'ומה. דג

 
 ללא גלוטן –טבעוני  –צמחוני 

 
גודל מיני, צלויים בקדרת ברזל, הירקות ממולאים בעצמם ירקות  ממולאים 

ובתוספות שונות: קישואים מלאים מבשרם ובאורז מתובל/ פלפלים ממולאים 
באורז פרסי וירקות שורש/ עלי כרוב ממולאים באורז מתובל/ בצלים ממולאים 

 רז מתובל/ עלי גפן.באורז מתובל / סלקים סגולים קטומי ראש במילוי או
 יחדיו בכלי ענק מופרדים בגודלםברכז רימונים ותמרהינדי ם מוגשים הממולאי
 

 תוספות חמות 
 

  בשמן זית רוזמרין ומלח גסתפוח אדמה צעיר 

  נוסח ים תיכוני לא  –זית , בצל סגול ועיטורי שרי שעועית ירוקה מוקפצת בשמן
 אסיאתי.

 
 

 סלטים ואנטיפסטי 
 

  מלח ים, קוריאנדר  בשמן זית איכותי,שרי חצויות עגבניות  -"עצבני" שרי סלט
 ופלפל ירוק חריף קצוץ דק.

 .סלט בייבי רוקט גפרורי קולורבי בצל ירוק אגוזי פקאן מסוכרים ופאפיה כתומה 

 בנוסח ים תיכוני , נענע ועשביםמעושן שרוף באש מלא בפלפלים חציל טבעי. 

 ה וצ'ילי.שלל ירקות כתומים צלויים בתנור האש עם זיתי קלמטה בקרמל, סוי 

 צ'וי,  פרוסות שקדים בשום ויין.-, בצלים מקורמלים, עלי בוקזוקיני מדליוני 

 .טחינה לבנה לימונית מלאה בעשבים ירוקים קצוצים צבועה בירוק 
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משקאות קלים מוגזים ודיאטטיים על בסיס מוצרי החברה המרכזית  בר משקאות
, דיאט ספרייט, ספרייט, דיאט קוקה קולה, ZERO, קוקה קולה למשקאות קלים:

 ., תפוזים, לימונדה, מים מינרליםסודה
המיצים מוגשים מתוך כלים מנירוסטה בשירות עצמי ואת בקבוקי השתייה 

 המוגזים אנו נגיש לאורחים .
 

 לחם באהבה
 

בשילוב  ניות אישיות בגודל מיני אפויות משלל קמחי בריאות בציפויי דגנים.מבחר לחמ
פיתות, מאפייה טרייה אחרונה שאנו עושים עם הרבה אהבה בניחוחות של טריות 

 משכרת.
 
 

   אנו נגיש מיקס מהמגוון  – קינוחים
 

 סופלה שוקולד
 

ניתן  מיני סופלה על בסיס שוקולד קאליבו בלגי מובחר עם ליבה נוזלית לוהטת
  נוגטשוקולד  בלגי,שוקולד תפוז, שוקולד לשלב בשלל טעמים בנוסח פריסטייל: 

 
 אנו נגיש מיקס טעמים מהמגוון: -במגוון טעמיםפרמיום סורבטים 

 
 וקוקוס. רום צימוקיםקמפרי אשכוליות אדומות, לימונענע, פסיפלורה, 

 
 מבחר עוגות פאי בטעמים בתצורת פטיפור

 
 .פאי פרג, שטרויזל תפוחי עץ, פאי פירות יער, פאי פיצוחים

 
 


